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Pour usage commercial dans le domaine de la préparation d’aliments

Éponge ZedlanTM énergisante combinant souplesse, résilience et durabilité 
pour un soulagement exceptionnel

Surface spécialement formulée pour résister à des déversements occasionnels 
de nourriture sucre, gras, huile, alcohol, etc.

Mousse anti-fatigue à propriétés anti-microbiens qui aide à prévenir le développement 
des bactéries sous le tapis

Surface durable et facile à nettoyer

 Gris pâleGris fonçéNoir

ANTI-FATIGUE 
8/10

DURABILITÉ 
8/10

TRACTION 
7/10

DISPONIBILITÉ

GARANTIE PRIX DE DÉTAIL SUGGÉRÉ

INFORMATIONS TECHNIQUES FINITION

COUPES SUR MESURE

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

CARPETTES ROULEAUX

T: 1 800 363 6185 
F: 450 375 6158 
www.mattech.ca 

2’ X 3’
3’ X 4’

4’ X 12’

2’ X 60’
4’ X 60’

Disponibles jusqu’à 4’ x 60’

Voir la fiche d’entretien

- Épaisseur total : 9/16 po

- Épaisseur de la mousse : 1/2’’ mousse ergonomique ZedlanTM 

  (#Brevet 5,965,650)

- Épaisseur de la surface : Caoutchouc Nitrile de 1/16 po

- Compression : 27% @ 7 psi per ASTM D1167

- Resilience : >22% per ASTM D2632

- Rebords biseautés et arrondis pour plus de sécurité

28.81$ le pied carré


